


ERLEBEN SIE DEN GIPFEL
DER GEFUHLE...

und verbringen Sie Ilhren ganz
besonderen Tag bei uns! Unsere neu
renovierten Ubernachtungszimmer im
alpinen Design stehen fur Ihre Gaste
bereit. Und Sie, liebes Brautpaar, laden
wir zur Ubernachtung in der
Honeymoon Suite ein. Am nachsten
Morgen sind es nur 99 Schritte zum
Check-In Ihrer Flitterwochen!



MOUNTAIN HUB
SOCIAL DINING

Modernes alpines Design
trifft auf internationale Kuche.
Mit 180 Sitzplatzen bietet
unser Mountain Hub Social
Dining Restaurant den

idealen Veranstaltungsort fur
Ihren ganz besonderen Tag.




Auch fur kleinere GruppengroBen bieten wir in unserem
Mountain Hub Social Dining Restaurant verschiedene Bereiche, die einzeln
oder kombiniert buchbar sind.
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MOUNTAIN HUB
GOURMET

Im Mountain Hub Gourmet wird
die pure Essenz der alpinen
KlUche zelebriert. Lebensmittel
aus der Region.
Geschmackserlebnisse,

gesammelt mit Zeitgeist und

einem Blick, der weit uber den
bayrischen Tellerrand reicht.
Das Restaurant bietet Platz fur
bis zu 35 Personen.



~ FREIE TRAUUNG

In Zusammenarbeit mit
der Flughafenkapelle
(Terminal 1) konnen wir
Ihnen eine freie Trauung
mitten im Grunen und
trotzdem direkt am
Flughafen anbieten.
Unsere Executive
Lounge mit Terrasse
bietet hierfur die ideale

Eventflache,



Gedruckte Platzkartchen
€ 200 / Stuck
Menukarten in Farbe

€ 250 / Stick

Festliche Blumendekoration
auf Anfrage.

Kooperation mit:

Aschwin Florales Design
MUnchener Strasse 52
85737 Ismaning

Telefon: 089963700

E-Mail: Info@schwin.de
www.aschwin.de

Gerne kdnnen wir bei der
Dekoration auch |hre eigenen
ldeen besprechen.




DIE PERFEKTE
HOCHZEITSTORTE

Sie wunschen eine ganz
individuelle Hochzeitstorte mit
Ihren Praferenzen? Lassen Sie

uns dies gerne wissen und unser

Kuchenchef Giovanni sorgt fur

ein Geschmackserlebnis, dessen
Erinnerung fur immer bleibt!
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UNSERE PAUSCHALEN

Sekt Cocktailempfang Champagnerempfang
Mountain Hub 3-Gang Menu 5-Gang Menu
Tafelwasser Getrankepauschale Mountain Hub
Alkoholfreie BRENNER Tafelwasser
Softgetranke MenuUkarten Weinbegleitung O,
Kaffee - und pro Gang
Teespezialitaten Menukarten
Kuchenauswahl
29€ pro Person 99€ pro Person 199€ pro Person
Gultig fur 2h Gultig fur 4h Gultig fur 4h
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Hilton Sekt (Hausmarke),
trocken

Weine nach Wahl des
Sommeliers

Biere

Alkoholfreie Getranke

Safte

Kaffee - und Teespezialitaten
Mountain Hub Tafelwasser

1 Stunde 15,00€ p.p.
2 Stunden 27,00€ p.p.
jede weitere Stunde 8,00€ p.p.
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Aperitif Mountain Hub
Limonade oder Mountain Lion
Weine nach Wahl des
Sommeliers

Biere

Alkoholfreie Getranke

Safte

Kaffee - und Teespezialitaten
Mountain Hub Tafelwasser

1 Stunde 18,00€ p.p.
2 Stunden 33,00€ p.p.

jede weitere Stunde 8,00€ p.p.

UNSERE GETRANKEPAUSCHALEN

Aperitif Mountain Hub
Limonade oder Mountain Lion
Weine nach Wahl des
Sommeliers

Biere

Alkoholfreie Getranke
Safte

Kaffee | Tee

Mountain Hub Tafelwasser
Two cocktails p.p.
Platzhirsch

Blackberry Collins

1Stunde 22,00€ p.p.
2 Stunden 39,00€ pp.
jede weitere Stunde 10,00€ p.p.




STEFAN BARNHUSEN
HEAD CHEF MOUNTAIN HUB GOURMET

GIOVANNI RUSSO
EXECUTIVE CHEF

UNSERE
MENUBAUSTEINE

Kreieren Sie lhr eigenes
Menu oder sprechen Sie
mit unseren Kuchenchefs,
die sich gerne Zeit nehmen,
um ein individuelles Menu
fur Ihren grof3en Tag zu
erstellen.
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MOUNTAIN HUB

—— SOCIAL DINING

_ HAUPTSPEISEN

DESSERT



IHR WEG ZU UNS

Hilton Munich Airport
TerminalstraBe Mitte 20
85356 Munchen

Parken: P26 direkt unter
dem Hotel

S-Bahn: Haltestelle
"Munchen Flughafen
Terminal®

AUSFAHRT
FLUGHAFEN
MUNCHEN

AUSFAHRT
FLUGHAFEN
MUNCHEN




