
ADVENTS-BRUNCHADVENTS-BRUNCH
Salat-Bu� et

Austern – Kaviar – Blinis – Relish
Burrata – Tomate – Balsamico – Alpenkresse

Geräucherte Entenbrust – Kürbismousse
Roastbeef – Kräutermayonnaise

Thunfi sch-Tatar – Wasabi
Grünkohlsalat – Granatapfel

Buchenpilz-Salat
Caesar-Salat

Tagliere


Kürbiscremesuppe – karamellisierte Walnüsse  


Gefüllter Truthahnbraten – Bratensoße – Preiselbeersoße
Karto� elgratin

Schweinelende – Cajun-Mantel
Langsam gebratene Entenkeule – Orangenglasur

Hirschfl eisch-Eintopf
Lachs in Kräuterkruste

Käsespätzle – knusprige Zwiebeln
Warm eingelegter Rotkohl

Mini-Karto� elknödel – Pilzsauce


Schokoladenbrunnen – Fruchtspieße
Stollen – Weihnachtsplätzchen – Panettone

Advents-Rum-Kuchen
Weißes Schokoladen- & Kastanienmousse

Weihnachtsbaumkuchen
Vegane Brownies

Karamell-Pistazien-Profi teroles
€ 79 p.P. | Kinder bis 7 Jahre kostenfrei | bis 12 Jahre halber Preis

GETRÄNKE PACKAGEGETRÄNKE PACKAGE
inkl. Rot- und Weißwein nach Wahl des Sommeliers, Wasser, Bier und Softgetränke

€ 34 p.P.

MENUMENU


