[ Oktoberfest Brunch

von 11:30 bis 14:00 Uhr

Frisch vom Wiesn-Garten

Wildkrautersalate | Karotten | Paprika | Gurke | Oliven | Tomaten |

—~

Mais | Marinierter Bergkase )

Franzésisches Dressing | Italienisches Dressing | Vinaigrette ®

Auswahl an gerducherten Fischspezialitdten

Herzhafte Schmankerl
Bayerisches Brotzeitbrett'l
Auswahl an Kése- und Wurstspezialitaten

SiiB-sauer eingelegter Kiirbis @
Karamellisierte Sonnenblumenkerne

Gebeizter Alpenlachs
Radieschensalat

Karamellisierter Ziegenkdse )
Quittenchutney

Bayerischer Wurstsalat
Rote Zwiebeln | Gewlirzgurken | Schnittlauch

Backhend|
Kartoffelsalat | Sauce Tatar

Wiesn Klassiker

Leberkas Slider Station
Bayerischer Krautsalat | SiRer Senf | Réstzwiebeln

Obazda Brezn Station )
Laugenbrezn | Obazda

Loaded Kartoffelrosti Station
Mini-Kartoffelrésti | Geraucherter Lachs | Keta-Kaviar |
Sauerrahm | Schnittlauch

MOUNTAIN HUB

SOCIAL DINING

Aus dem Suppenkessel

Gerostete Kurbiscremesuppe @

Festzelt-Spezialitaten

In Dunkelbier geschmorte Schweinshaxe

Ofenhahnchen mit Krautern

Forelle Miillerin Art | Braune Butter | Preiselbeeren

Petersilienkartoffeln \’@

Bayerische Semmelknddel | Waldpilzrahmsauce )
=

Geschmorter Spitzkohl | Kimmel )

Gerdstetes Wurzelgemuse der Saison @

SiiRe Versuchungen

Zitronentarte

Bayerische Creme
Schokoladenkuchen

Beeriger Brownie

Veganer Apfelstreuselkuchen @
Vanille Panna Cotta
Zwetschgenkuchen

Kaiserschmarrn

Beeren-Cheesecake | Kuchen des Tages

@ Vegetarisch @ Vegan

Zum AnstoBen

Aperitif zur BegriBung

Softdrinks
Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Coca-Cola Light | Fanta | Sprite

Séafte & Schorlen
Johannisbeer | Kirsch | Rhabar | Maracuja | Mango

Frische Safte
Orangensaft | Grapefruitsaft | Apfelsaft

Smoothie
Waldfrucht

Mountain Hub Wasser
Sprudel | Still

Kaffee
Tee
Free Flow Sekt

Free Flow Bier
Paulaner Hells | Paulaner WeiRbier | Paulaner Pils

Das gewisse Extra fiir lhren Oktoberfest Brunch

Genielten Sie unsere exklusiven Getrankepakete und stoRen
Sie entspannt auf einen besonderen Sonntag an

Champagner Brunch 29€p.P.

Pommery Brut | Pommery Brut Rosé | Ausgewahlte Weine
unseres Sommeliers | Paulaner Fass- und Flaschenbier
Unlimitiert wahrend Ihres Brunch-Erlebnisses.

Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich gerne an unsere

Servicemitarbeiter




	Champagner Brunch

